KS DIAFRAGMA KOEX

Rozwigzanie dla pro-
duktdownadziewanych

Urzadzenie KS Diaphragm Koex to wielofunkcyjne urzadzenie
do porcjowania w przemysle spozywczym, przeznaczone do
przetwarzania wszystkich produktéw o konsystencji pasty i
zachowujacych swaj ksztatt, zawierajacych nadzienie.

Dzieki nowoczesnej koncepcji napedu opartej na wysoce dyna-
micznym silniku serwo mozliwe jest porcjowanie szerokiej gamy
produktéw spozywczych. A to w wielu rozmiarach oraz z indywi-
dualnie konfigurowalnymi proporcjami miedzy otoczka a nadzie-
niem.

Zakres obejmuje zaréwno mini kulki miesne lub serowe i wyroby
cukiernicze, jak i duze kluski ziemniaczane lub chlebowe. Rodzaj
nadzienia, a takze jego konsystencja moga sie rézni¢ — od sosaw
o niskiej lepkosci po emulsje o wysokiej lepkosci z nadzieniem w
kawatkach — wszystko jest mozliwe.

Wtryskiwanie produktu — tzw. koekstruzja — pozwala zatem na
szeroki zakres mozliwosci projektowych, nie tylko pod wzgledem
specyfikacji i konsystencji dwach materiatdw wyjsciowych, ale
takze ich wzajemnego stosunku wypetnienia.
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KS DIAFRAGMA KOEX

Rozwigzanie dla produktow nadziewanych

Sterowane centralnie za pomoca napetniarek prézniowych KARL SCHNELL serii P,
maszyny do napetniania, urzadzenie do porcjowania i przenosnik wyjsciowy tworza
jedna catosé. Ponadto zmotoryzowana regulacja wysokosci catego modutu mem-
branowego zapewnia proste i wygodne ustawienie nad kapiela gotujaca.

Koncepcja centralnego serwomechanizmu dla wszystkich napeddw zapewnia pre-

cyzyjny transport i porcjowanie z doktadnoscia do grama. Wszystkie funkcje mozna
wyswietlac i tatwo obstugiwac za pomoca przejrzystego, obrotowego terminala TM
operatorskiego. }
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Specyfikacje i rozmiar wytwarzanego produktu mozna modyfikowac za I’
pomoca zaledwie kilku szybko wymienialnych elementaw. Gwarantuje - f b | 5
to tatwos¢ czyszczenia i najwyzszy poziom higieny. _—

Modutowa konstrukcja i elastyczne mozliwosci taczenia poszczegalnych
modutdw zapewniaja wydajna, ergonomiczna prace przy optymalnym
wykorzystaniu mocy produkcyjnych.

Po wiecej informacji zadzwon +49 7181 962 0

www.karlschnell.pl
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