KS DIAFRAGMA
KS UADPPAIMA

DER FORTSCHRITT IN DER
FULLTECHNIK

Das KS DIAFRAGMA ist ein universell einsetzbares Vorsatzgerat zur
Herstellung von Portionen und Strangwaren aus formbaren Massen. Formen
und Konturen sowie Produktquerschnitte bis 70 mm sind frei wahlbar. Das
KS DIAFRAGMA gibt es in Ausfiihrungen mit bis zu 6 Diafragmakdpfen fir
maximal 1.400 Portionen pro Minute.

Zusatzlich besteht die Moglichkeit der Produktinjektion — die sogenannte
Koextrusion.

Das KS DIAFRAGMA besticht durch sein neu entwickeltes Antriebskonzept,
basierend auf einem hoch dynamischen Servo-Motor. Die Spezifikation der
Form und GréRe erfolgt durch visuelle Auswahl und Parametereinstellung
am grofRen Touch-Bildschirm der Fullmaschine. Aufwandige mechanische
Einstellungen wahrend der Produktion und beim Produkiwechsel entfallen.
Korrekturen sind im laufenden Betrieb jederzeit moglich.

IMPOrPECC B U3MEJIbYAIOLEN TEXHUKE

KS DIAFRAGMA siensiemcsi yHugepcasbHO Ucrornb3yemod npucmaeskou 01151
8blrycKa rnopyul u OnuHHbIX IKCMpyoupyeMbix u3denul u3 ¢hopMO8OYHOU
maccebl. [JocmyreH wupokuli 85160p ¢hopm U KOHMYpPOB, a makxe pasmepos
ronepeyHo2o ceveHus rpodykmos 0o 70 mm. KS DIAFRAGMA docmyneH
8 UCIOMHeHUsIX, ekKYaouux 0o 6 OuaghpacmosbiXx 20/1080K Ofisi
MakcumarsHou npoussodumerisHocmu 1400 nopyud 8 MUHymy.

JononHumernsHo umeemcsi 803MOXHOCMb UHXeKUyuu npodykma — mak
Ha3bi8aeMoU «COIKCMPy3uU».

KS DIAFRAGMA rodkynaem ceoum 3aHo80 paspabomaHHbIM KOHUEernmom
rpusoda, KomopsbIli OCHOBaH Ha 8bICOKOOUHaMUYHOM cepeodguzamerie.
TexHudeckue ycnosusi ¢hopMbl U pa3mepa rpodykma 3adaromcsi rmymem
8U3yarnbHO20 8bIbopa HacmpoUKu napamempos Ha 60bWOM CEHCOPHOM
aKpaHe (hacos8oyHOU MallUHbI. 3ampamHble MexaHu4yecKue HacmpoUKU 80
8pemsi npou3sodcmea U npu cMeHe rpodykma He mpebyromcs. McripagneHusi
8cez20a MOXHO 8bIMOHUMb 80 8peMsi meKyuwiel aKCryamayuu.

KARL SCHNELL

PARTNER TO THE FOOD INDUSTRY
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Anwendungsbereiche

Knddel und KioéRe, Fleischballchen, Butter- und
Kaseballchen, Kroketten, Schupfnudeln/Gnocchi,
Pralinen etc.

Die Diafragmaeinheit lasst durch eine motorische
Hohenverstellung einfach an individuelle Gege-
benheiten (Kochbad, Transportband) anpassen.

lpumepbI NpuMeHeHuUs
KIeuku U MsiCHble cbpukadernbKu, MacrsHble
U CbipHble WAaPUKU, KpOKembl, ranuwa/HbOKKU,
npanuHe umo.

Y3er duaghpaambi 3a cHem rpusodUMoUl 8 O8UXKEHUE
dsueamesnieM  pea2ynuposKU  8bICOMbI  /1e2KO
rnodcmpausaemcsi o0 uHOUBUOyarlbHble yCrioeusi
(8apoyHbIti 6ak, mpaHcriopmepHasi ieHma).

KARL SCHNELL GmbH & CoKG
Muehlstrasse 30 « Germany
D-73650 Winterbach

Tele +49(0)7181/962-0
Fax +49(0)7181/962-100

www.karlschnell.de
ks@karlschnell.de

Fir die Integration in Fertigungslinien bietet
KARL SCHNELL ein speziell abgestimmtes
Transportband an. Uber dieses Band kénnen
die geformten Produkte hygienisch und sicher
an nachfolgende Prozesse ubergeben werden.

[ns  uHmeapuposaHusi 8 Mpou3soOCMBeHHbIe
nuHuu KARL SCHNELL npednasaem crieyuansHo
MPUCMOCOBNEHHYIO  MPaHCIOPMEPHYH  IEHMY.
Mo amouli neHme cghopMupo8aHHbIe MPOOYKMbI
Mo2ym 2u2UeHUYHO U HaldexHo rnepedasambCsi K
rocnedyrowuM MmexHono2u4ecKUM rnpoyeccam.

KARL SCHNELL

PARTNER TO THE FOOD INDUSTRY
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