
KS Diafragma
KS Диафрагма

Прогресс в измельчающей технике
KS DIAFRAGMA подкупает своим заново разработанным концептом 
привода, который основан на высокодинамичном серводвигателе. 
Технические условия формы и размера продукта задаются путем 
визуального выбора настройки параметров на большом сенсорном 
экране фасовочной машины. Затратные механические настройки во 
время производства и при смене продукта не требуются. Исправления 
всегда можно выполнить во время текущей эксплуатации.

KS DIAFRAGMA является универсально используемой приставкой для 
выпуска порций и длинных экструдируемых изделий из формовочной 
массы. Доступен широкий выбор форм и контуров, а также размеров 
поперечного сечения продуктов до 70 мм. KS DIAFRAGMA доступен 
в исполнениях, включающих до 6 диафрагмовых головок для 
максимальной производительности 1400 порций в минуту.

Дополнительно имеется возможность инжекции продукта – так 
называемой «соэкструзии».

Der Fortschritt in der 
Fülltechnik
Das KS DIAFRAGMA ist ein universell einsetzbares Vorsatzgerät zur 
Herstellung von Portionen und Strangwaren aus formbaren Massen. Formen 
und Konturen sowie Produktquerschnitte bis 70 mm sind frei wählbar. Das 
KS DIAFRAGMA gibt es in Ausführungen mit bis zu 6 Diafragmaköpfen für 
maximal 1.400 Portionen pro Minute.

Zusätzlich besteht die Möglichkeit der Produktinjektion – die sogenannte 
Koextrusion.

Das KS DIAFRAGMA besticht durch sein neu entwickeltes Antriebskonzept, 
basierend auf einem hoch dynamischen Servo-Motor. Die Spezifikation der 
Form und Größe erfolgt durch visuelle Auswahl und Parametereinstellung 
am großen Touch-Bildschirm der Füllmaschine. Aufwändige mechanische 
Einstellungen während der Produktion und beim Produktwechsel entfallen. 
Korrekturen sind im laufenden Betrieb jederzeit möglich.
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Примеры применения
клецки и мясные фрикадельки, масляные 
и сырные шарики, крокеты, лапша/ньокки, 
пралине итд.
Узел диафрагмы за счет приводимой в движение 
двигателем регулировки высоты легко 
подстраивается под индивидуальные условия 
(варочный бак, транспортерная лента).

KS Diafragma
KS Диафрагма

Anwendungsbereiche
Knödel und Klöße, Fleischbällchen, Butter- und 
Käsebällchen, Kroketten, Schupfnudeln/Gnocchi, 
Pralinen etc.

Die Diafragmaeinheit lässt durch eine motorische 
Höhenverstellung einfach an individuelle Gege-
benheiten (Kochbad, Transportband) anpassen.

Für die Integration in Fertigungslinien bietet 
KARL SCHNELL ein speziell abgestimmtes 
Transportband an. Über dieses Band können 
die geformten Produkte hygienisch und sicher 
an nachfolgende Prozesse übergeben werden.

Для интегрирования в производственные 
линии KARL SCHNELL предлагает специально 
приспособленную транспортерную ленту. 
По этой ленте сформированные продукты 
могут гигиенично и надежно передаваться к 
последующим технологическим процессам.


