KS SILO DE STOCKAGE
KS DEPOSITO

TYPE 251
TIPO 251

LA QUALITE PORTE UN NOM

Les silos KS sont utilisés dans les lignes de process
comme cuves de stockage ou cuves-tampon.

Leur domaine d‘application principal est le stockage
temporaire de pates fines, fromage ou autres matiéres
premiéres standardisées avant la reprise de la transfor-
mation dans une ligne de standardisation.

Les cuves cylindriques et coniques existent en versions
de 1000 a 6000 I.

LA CALIDAD TIENE UN NOMBRE

En las lineas de procesado, los silos KS se utilizan como
depdsitos de almacenamiento de reserva o como
depdsitos temporales.

Un campo de aplicacion tipico es el almacenamiento
temporal de carne finamente picada, queso u otro
material crudo estandarizado antes de su elaboracion
posterior dentro de una linea de estandarizacion.

Los depdsitos cilindricos y coniformes estan disponibles
en tamafios de 1.000 hasta 6.000 |.

Equipement spécial

4 Couvercle avec racleur

U Nettoyage en place NEP

Q Double enveloppe pour
cuisson ou refroidissement

Q Systeme de pesage

U Plate-forme de nettoyage

Equipamiento especial

U Tapa de deposito con agitador

Q Limpieza CIP

O Doble revestimiento para
calentar o enfriar

Q Sistema de pesaje

U Plataforma de limpieza
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KS SILO DE STOCKAGE TYPE 251
KS DEPOSITO TIPO 251

Données techniques Type 251
Datos técnicos Tipo 251
A (mm) 1514 1514 2320 2320 2320 2320
B (mm)* 700 700 1000 1000 1000 1000
C (mm) 700 700 1100 1100 1100 1100 /%u\
D (mm) 500 1050 500 750 970 1200 =
E (mm) 2700 3250 3400 3650 3870 4100 -
4
Volume nominal (1) 1000 2000 3000 4000 5000 6 000 o 7
Capacidad nominal (I)
Volume total (I) 1350 2 340 3720 4766 5689 6 655 T
Capacidad total (1)
Puissance - Entraineur (kW) 2,2 3,0 3,0 3,0 sur demande =
Potencia del motor principal (kW) sobre demanda £ =

Calculs des volumes utiles jusqu’a env. 150 mm du bord supérieur de la cuve.

*) B avec pompe de transfert P517 / P518 env. 900 mm et/ou FD175 / FD225 env. 750 mm.

N’hésitez pas a nous consulter pour des informations complémentaires sur les différents types de machines. Nous avons une réponse a vos besoins spécifiques. Nous
nous réservons le droit, sans préavis, d’apporter des modifications et des améliorations techniques ainsi que des variations mineures de dimensions.

Célculos de los volimenes utiles con aprox. 150 mm por debajo del borde superior del depésito.

*) B con bomba alimentadora P517 / P518 aprox. 900 mm; y/o FD175 / FD225 aprox. 750 mm.

Si nos lo solicita, le enviaremos mas informacion acerca de los diferentes tipos de maquinas. No dude en contactar con nosotros. Nos reservamos el derecho hacer modifi-
caciones técnicas, desarollos y desviaciones minimos de los dimensiones y des los modelos.
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