KS MISCHWOLF
KS BOJTHOK-MELLAJIKA

TYP 751,752
Thrn 751, 752

MISCHEN UND WOLFEN IN EINER MASCHINE

Der KS Mischwolf ist eine Kombination aus Mischer und Wolf.

Er besteht aus einem KS Mischer mit integriertem Wolfteil, welches rechtwinkelig zu den
Mischwellenachsen angeordnet ist. Es werden die beiden Arbeitsgange ,Mischen® und
,Wolfen“ in einer Maschine zusammengefasst.

Je nach Arbeitsablauf ist es auch moglich, den Mischer iber die Auslaufklappe zu entleeren.

Der KS Mischwolf ist eine platzsparende und preisgiinstige Alternative zu jeweils einem
Mischer und einem Fleischwolf.

Ein weiterer Vorteil dieser kombinierten Maschine ist das Entfallen von Transportwegen, d. h.

keine zusatzliche Produktbeanspruchung. Daraus ergibt sich ein qualitativ hochwertiges und
homogenes Endprodukt.

CMELLUUBAHHNE N NU3MEJIbYEHUE B OQHOU MALLUMHE

KS Bonyok-mewarnka muna 751 sensemcsi KombuHayuel Mewarnku U 80/14Ka.

OHcocmoum uzKS mewarku c 8cmpoeHHbIM 6710KOM U3METbYEHUS1 OM 80T4Ka, PACONIOKEHHbLIM
reprneHOUKYSIPHO OCSIM repemeuwIusarolyux 8asnos.

Paboyue onepayuu ,cmewusaHue u ,usmernsdeHue” obbeduHsromess 8 00HOU MawuHe. B
3a8UCUMOCMU OM MPOUECca MakKxXe MOXHO pasapykamb Mewarsky 4epe3 8bIXOOHYH0 3aCITOHKY.

KS Bonyok-mewarnka muna 751 npedcmaensem cobold KOMMaKMHyt0 U 3KOHOMUYHYHO
anbmepHamusy roKyrnke omoesbHbIX Mewarsku U 80/14Ka.

HoronHumernsHoe npeuMyuecmeo 3mol  KOMOUHUPOBaHHOU MalUHbl  3aK/ir4yaemcs
8 ycmpaHeHuUU mpaHCopMUPOBOYHbIX ydacmkos, m.e. OOMnonHUMensHOU nepemapku
npodykma. bnazodapsi 3momy nosy4aemcsi 8bICOKOKa4eCmMeeHHbIU U 0OOHOPOOHbIU KOHEYHbIU
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Technische Daten
Tex. xapakmepucmuku

KS MISCHWOLF TYP 751, 752
KS BOJIHOK-MELLAJIKA TUI 751, 752

Anwendungsbereiche

Der Haupteinsatzbereich ist das ,Mischen®
und ,Wolfen* von Hackfleisch - speziell in der
Hamburger- und Kebabproduktion.

Aber auch bei der Fleischstandardisierung,
der Schmelzkaseherstellung und in der Roh-
wurstproduktion wird der KS Mischwolf ein-
gesetzt.

Ausstattung
Der KS Mischwolf ist in verschiedenen
Mischerausfiihrungen erhaltlich und ermog-
licht somit auch den Zugriff auf das grofRe
KS Sonderausstattungsprogramm, wie z.B.
Vakuumausfiihrung, CIP-Reinigung, Kiihlsy-
stem, SPS-Steuerung etc.

Angepasst an den Anwendungsfall sind diese
Maschinen mit einer Vielzahl von Schneidsat-
zen ausrustbar und somit universell fir die
unterschiedlichsten Produkte einsetzbar.

Bon4yok-mewarnka

O6nacmb npumMeHeHus

OcHosHoUll 0briacmbto MPUMEHEHUST Siersiemcsi
riepemMeluusaHue U usmeris-eHue pybrieHHo2o Msica
- crieyuarnsHo 0ns npoussodcmea 2ambypeepos
u kebabos. OOHako eonyku-mewanku KS
Haxo0sim fpuMeHeHuUe U npu cmaHdapmusayuu
Msica, U320MO8reHUU [1/1a8MeHbIX Cbipo8 U
rpou3sodcmee CbIPOKOMYeHOU Korbackl.

OcHauweHue

KS Bonyok-mewarnka umeem pasfuyHbie
UCTIOMTHEHUS Mewasiku U rMo3moMy CO8Mecmum
C  WUPOKUM  CMEeKmpoM  crieyuasibHo20
obopydosaHusi KS, Harnpumep, eakyymHoe
ucrioniHeHue, CIP-molka, cucmema CO2,
cucmema YI1Y u dp.

MawuHbl  yKOMiekmoeaHb! — pasnudHbIMU
PEXYWUMU KOMIIeKmamu, UMerUUMU c8oe
HasHa4YeHue, U Ser1siromcsi yHU8epcasbHbIMU
0151 o6pabomku MHO)Xecmea rpodyKmos.

AN

Schneidsystem
Pexyuwuti kopriyc

Leistung - Wolfschnecke
MouwHocmeb - WHek sonyka

Einlaufhéhe / Auslaufhéhe
Bbicoma exoda / ebixoda

400 600 1000 1500 2 000
U200/ V250 U200/ V250 U200 / V250 V250 V250

34 /52 kW 34 /52 kW 34 /52 kW 55/ 75 kW 55 /75 kW
34/52 kBm 34/52 kBm 34/52 kBm 55/75 kBm 55/75 kBm

fur 2001 Normwagen
cmaHOapmHo 051 menexek 200 n
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Standardausfiihrung 400 V/50 Hz, andere Ausfliihrungen auf Anfrage.

Weitere Informationen zu den einzelnen Maschinentypen erhalten Sie auf Nachfrage. Bitte setzen Sie sich mit uns in Verbindung.
Technische Anderungen, Weiterentwicklungen und geringfiigige Abweichungen der MaRe und Ausfiihrungen behalten wir uns vor.

CmaHdapmHoe ucronHeHue 400 B/50 'y, dpyaue ucnonHeHusi no 3anpocy.
Bonee nodpobHyto uHghopmayuro no omoesbHbIM munam MawuH Mol npedocmasum ro Bawemy 3anpocy. Obpawalimech K Ham.
Mbi ocmaensiem 3a coboli npaso Ha MexXHUYecKUe UMEHeHUs], MOOepHU3aUUI U He3Ha4YUMerbHbIe OMK/IOHEHUSI OmM pa3mMepos U KOHCMPYKUYUU.
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