KS KOMBIWOLF KS400, U200
KS BOJIHOK KOMBNHNPOBAHHbIN KS400, U200

TYP 445, 446, 450
TUIT 445, 446, 450

ROBUST UND LEISTUNGSSTARK

Brechen und Wolfen in einer Maschine

Der KS Kombiwolf ist eine einzigartige Kombinationsmaschine, die die
gleichzeitige Verarbeitung von Frisch- und Gefrierfleisch ermdglicht. Und
das ohne jedweden Umbau.

Das KS Spezialschneidwerk verhindert den bei herkdmmlichen Wolfen
auftretenden mechanischen Druck auf das Fleisch.

Durch den separaten, gegenlaufigen Antrieb von Vorschubschnecke und
Zerkleinerungsmesser mit je zwei Drehzahlen, kann die Zerkleinerungs-
grofRe bei gleicher Lochplatte variiert werden. Dadurch ist eine von der
Fleischtemperatur unabhangige und gleichmaige Kérnung und Stlickig-
keit gewahrleistet.

[MPOYHBLIE U
BbICOKOIIPOU3BOAUTEJIbHBIE

Briokope3ka u 80/140K 8 0OHOU MawuHe

KombuHuposaHHbIl e8ondok KS sendgemcs  yHuKkarbHOU MawuHoU,
obecrnieyusarowuti 0OHOBpPeMeHHYyo nepepabomKy OXnaxx0eHHO20 U
MOPOXEHO20 Ccbipbsi. M1 ace amo - 6e3 ecsikol rnepeHanaoku!

CrieyuarnbHbil pexxyujut mexaHusm KS npedomepaujaem mexaHu4ecKoe
OaesrieHue Ha Cbipbe, 803HUKarowee 8 mpadulyUoHHbIX 80/1YKaXx.
brnazodapsi omadenbHoMy npugoly Ons nodamuwe20 WHeKka U
usmeneyaruwux — Hoxel, — epauwjarwuxcss 8  [POMUBONOIOXKHbIX
HarnpaeneHusix U umerowux 0s8e yYacmombl epallieHusi, CcmerneHb
uaMesibieHUe MOXHO pezynuposamb rpu 00HOU U moll Xe pewemke
eonyka. dOmum obecrieyueaemcsi PaBHOMEPHOCMb  U3MESIbYeHUSs
HesasucuMo om memnepamypbl CbIPbS.
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KS KOMBIWOLF KS400, U200

KS BOJTYOK KOMBUHUPOBAHHbIN KS400, U200

KS Kombiwolf KS400 Typ 445, U200
Typ 450

. Gefrierfleischzufuhr

. verstellbare Fuhrungsleiste

. Brecherwelle

. Frischfleischzufuhr

. Bedientafel

. KS Schneidsystem mit Vorschubschnecke
. Hebevorrichtung fiir Frischfleisch

. Hebevorrichtung fiir Gefrierfleisch
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KS Bos14ok KOM6UHUPOBAHHBLIU
KS400 Tun 445, U200 Tun 450

. Modaya 3amopoxxeHHo20 Msica Durchlaufschema

. Peaynupyemas Hanpaensioujasi rniaHka TexHoroauyeckas cxema
. Ban briokope3sku

. [Modaua ceexeeo msca

. [MaHenb ynpasneHusi

. Pexx. mexaHusm KS ¢ nodarowjum WHeKom

. [No0beMHuk Or1si oxrax0eHHO20 Cbipbsi

. [To0beMHuk 07151 MOPOXeHHbIX 610K08

Aufbauschema, Frischfleischseite rechts
Cxema ycmaHo8KU, CMopoHa OX1axx0eHHO20 Cbipbsi cripasa

| -
ONOOOANWN=

KS Wolf KS400 KS Bonvok KS400

Typ 446 Tun 446

Der KS Wolf Typ 446 Borok KS muna 446

ist eine robuste und lei- ripedcmaerisiem 060U MPOYHY0

stungsstarke Maschine U 8bICOKOMPOU3800UMESIbHY0
zum  Zerkleinern  von MaluuHy Orsi UMesibHeHust
Frischfleisch und vorge- OXr1ax0eHHo20 U

brochenem Gefrierfleisch npedsapumertbHo pasdpobeHHo20
bis zu einer StlickgréRe MOPOXXEHO20 ChIpbSsi C

von ca. 80 mm. pasmepom Kycka 0o 80 mMm.
Technische Daten Kombiwolf U200 Typ 450 Kombiwolf KS400 Typ 445 Wolf KS400 Typ 446
Tex. xapakmepucmuku  Bosyok kom6uHupoeaHHbIti U200 Tun 450 Bosyok kKoM6uHUpoeaHHbIll KS400 Tun 445  Bosnyok KS400 Tun 446
Lochplatte @ 200 mm @ 400 mm @ 400 mm & 400 mm
Usmenequm pewemka @ 200 vm @ 400 mm @ 400 vm @ 400 mm
Brecherschachtbreite 645 mm 645 mm 1000 mm* -
LlupuHa 6yHKepa 645 mm 645 mm 1 000 mm™
Brecherzahnbreite 34 mm 44 mm 44 mm -
LlupuHa 3yba briokope3ku 34 mm 44 mm 44 mm
Durchsatz-Gefrierfleisch** 2 500 kg/h 10 000 kg/h 16 000 kg/h 16 000 kg/h
[Tpou3eod.no mopoxeHomy cbipbto™ 2 500 Ke/4 10 000 Ke/4 16 000 Ke/4 16 000 ke/4
Durchsatz-Frischfleisch** 5000 kg/h 25000 kg/h 25000 kg/h 25000 kg/h
[Mpou3s00.1mo oxnaxo. cbipbto™™ 5 000 ke/4 25 000 ke/4 25 000 Ke/4 25 000 ke/4
Antrieb-Brecherwelle 30 kW 45 kW 55 kW - =
lpueod eana 6r1okopesKu 30 kBm 45 kBm 55 kBm g
Antrieb-Wolfschnecke 35/45 kW 20/25 kW 20/25 kW 20/25 kW 5
[pueod nodarowe2o gonyka 35/45 kBm 20/25 kBm 20/25 kBm 20/25 kBm i
Antrieb-Messerwelle liber Wolfschnecke 63/78 kW 63/78 kW 63/78 kW £
lNpusod Hoxe8oeo sana yepes WHEeK 8or4Ka 63/78 kBm 63/78 kBm 63/78 kBm f,
Gewicht 4000 kg 7 000 kg 7 500 kg 6 000 kg =
Bec 4 000 ke 7 000 k2 7 500 k2 6 000 ke €}

*) Verstarkte Ausfiihrung, auch mit Brecherschachtbreite 1 250 mm.

**) Die Durchsatzmengen sind nur Anhaltswerte die von Art und Zustand des zu verarbeitetenden Produkts, der Brecherbreite und den verwendeten Lochplatten abhéngig.
Weitere Informationen zu den einzelnen Maschinentypen erhalten Sie auf Nachfrage. Bitte setzen Sie sich mit uns in Verbindung. Technische Anderungen, Weiterentwicklungen
und geringfiigige Abweichungen der Mafe und Ausfiihrungen behalten wir uns vor.

*)  YcuneHHoe ucrionHeHue, 8 m.4. ¢ wupuHol byHkepa 6riokopesku 1250 mm.

**) 3HaueHUs1 npou38o0UMEIbHOCMU ABISIFOMCST OPUEHMUPOBOYHKIM U 3a8UCSIM OM Murla U COCMOSIHUST U3Meb4aeMoz0 npodyKkma, a makxe om Ucrosib3yemol 8bIX0OHOU pewemku.
Bonee nodpobHyto uHghopmayuro o omaoeribHbIM murnam mMawuH Mbl pedocmasum o Bawemy 3anpocy. Obpawatimeck K Ham. Mbl ocmaernsiem 3a coboli rpaso Ha mexHuJecKue
U3MeHeHUSs], MOOEPHU3aUUI0 U He3Ha4UMmesibHbIe OMKITOHEHUS OM Pa3Mepos U KOHCMPYKUUU.

KARL SCHNELL GmbH & CoKG
Muehlstrasse 30 « Germany
D-73650 Winterbach

Tele +49(0)7181/962-0
Fax +49(0)7181/962-100 ®
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