KS BRECHER
KS USMEJIBYUTEIIN

PB1 TYP 492
PB1 TUIT 492

PB2 TYP 489
PB2 THUIT 489

ROBUST UND LEISTUNGSSTARK
KS Brecher PB1 Typ 492, PB2 Typ 489

KS Brecher werden zum Zerkleinern von Gefrierfleischblécken gesta-
pelt auf Palette eingesetzt.

Beim KS Einwellenbrecher Typ 492 betragt die Brecherleistung circa
13 bis 15 t/h und beim KS Doppelwellenbrecher Typ 489 circa 25 bis
30 t/h, abhangig von Produkt und Beschickung.

Die robusten und leistungsstarken KS Brecher sind fiir den Einsatz in
kontinuierlich arbeitenden Prozesslinien ausgelegt.

Sie sind der Anfang einer leistungsstarken Standardisierungslinie in
der Herstellung von Tiernahrung.

NMPOY4YHBbIE U BbICOKOINPOU3BOOUTEIIbHbIE
KS Usmenbyumenu PB1 Tun 492, PB2 Tun 489

KS Uamenpqumenu npumeHsitomcsi Onisi U3MeSbYeHUsT 3aMOPOXKEHHbBIX MSICHbIX
6110Kk08, WmabenuposaHHbIX Ha nanemax -nodOoHax.

lMpouseodumenbHocmb 00HoBanbHo2o KS - usamenbqumenss muna 492
cocmaensiem okono 13 - 15 m/4, a dgyxeanbHoz2o KS - uamenbqyumens muna
489 - okono 25 - 30 m/4, 8 3agucumocmu om npPodyKma u 3a2py3Ku.

lMpoyHble u  ebicokonpoussodumenbHele KS  Uamenbdumenu
paccyumaHbl Ha MNpuMeHeHuUe 8 [POoU380OCMEEHHbIX JIUHUSX
HernpepbiBHO20 YUKa.
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OHu sensitomcsi HayaroM MOWHOU nuHUU cmaHOapmusayuu o
rpou3eoocmey KOpMos 071t KUBOMHbIX. K A R I S ‘ H N I
Y
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Sonderausriistungen

KS Brecher sind mit folgenden Sonderausriistungen erhaltlich:

U Reinigungspodest

O KS Doppelmasthebevorrichtung Typ 632
Q KS Hydraulik-Kippstation Typ 622

U Rostfreie Ausfiihrung

CneyuanbHoe ocHauwjeHue

KS WVsmenbdumenu mo2ym nocmaensimscsi €O crnedyrouum

crieyuasibHbIM OCHaweHuem.

O nomocm 0nst yucmku

U dsyxmaymosnbiti KS-nodwemHuk muna 632
U eudpasnuyeckutl KS-onpokudsbieamens murna 622

a Hep)xaseruw,ee UCriofiHeHue

Technische Daten
Tex. xapakmepucmuku

PB1 Typ 492
PB1 Tun 492

PB2 Typ 489
PB2 Tun 489

Einwellenbrecher Typ 492
OO0HosarsbHbIl usmensyumens Tun 489

55‘ mm

4 480 nim
_|

1650 mny

Blockgrofie max. Lx B x H/1200x 1000 x 1500 mm E
Pa3smep 6rioka make. A x W x B/ 1200x 1000 x 1500 mm 8
Brecherschacht 2500 x 1 500 mm 3000 x 1 500 mm E =
lMpuemHbIl 6yHKep 2 500 x 1 500 mm 3000 x 1 500 mm §
Brecherzahnbreite 46 mm 46 mm ] 3 495 mm 4100 mm
LlupuHa OpobunbHozo 3yba 46 Mm 46 mm
Antrieb 55 kW 2x 55 kW Doppelwellenbrecher Typ 489
Ipusod 55 kBm 2x 55 kBm [lsyxeanbHbili uamensaumens Tun 492
Einlaufhdhe 3 550 mm 3150 mm 2970 mm
Bbicoma exoda 3 550 mm 3 150 mm
Auslaufhéhe 1600 mm 1600 mm £
Beicoma ebixoda 1 600 Mm 1 600 Mm g
Gewicht 11 000 kg 14 000 kg £
Bec 11 000 k2 14 000 ke 8 L~ -

2+ N
Standardausfiihrung 400 V/50 Hz, andere Ausfiihrungen auf Anfrage. 8 g \E?O_'*d/ 8
Weitere Informationen zu den einzelnen Maschinentypen erhalten Sie auf Nachfrage. Bitte setzen Sie sich mit “ E -
uns in Verbindung. Technische Anderungen, Weiterentwicklungen und geringfiigige Abweichungen der Mafe und 8 / \

A L 5520 mm

Ausfiihrungen behalten wir uns vor.

CmaHdapmHoe ucrionnHeHue 400 B/50 'y, Opyaue ucronHeHus fno 3anpocy.

Bornee nodpobHyto uHghopmayuro no omoesibHbIM murnam MawuH Mol npedocmasum o Bawemy 3anpocy. Obpawalimecs K Ham.
Mbi ocmaensiem 3a coboll npaso Ha MexHUYecKue UMEHeHUs], MOOepHU3auuUI U He3Ha4YUMerlbHbIe OMKIIOHEHUS OmM pa3mMepos U KOHCMPYKUUU.
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