KS BRECHER 650/ 1000/ 1300
KS USMEJIBYUTEJTIN 650/ 1000/ 1300

TYP 487
TUIT 487

ROBUST UND LEISTUNGSSTARK

Der KS Brecher Typ 487 wird zum Zerkleinern von Gefrierfleisch-
blécken bzw. gefrorenen Kasebldcken eingesetzt.

Die Beschickung erfolgt (iber eine angebaute Hebevorrichtung, tiber
ein KS Forderband oder eine KS Forderschnecke.

Die Entleerung erfolgt nach dem Zerkleinerungsvorgang in einen
200 | Behalter oder alternativ auf ein KS Forderband bzw. in eine KS
Foérderschnecke.
KS Brecher lassen sich somit ideal in eine kontinuierliche Prozess-
linie integrieren.

NMPOYHBbIE U
BbICOKOINPOU3BOAOUNTEJIbHBIE

KS Usmenvqumenu muna 487 npumeHsiromcs Onsi U3MerbYeHUst
3aMOPOXEHHbIX MACHBIX U ChIPHbIX OI0KO8.

Bazspy3ka  ocywecmensemcss  npu  [MOMOWU  8CMPOEHHO20
noobemMHuka, neHmo4yHozo KS mpaHcriopmepa unu rnodarouiezo
wHeka KS.

lMocne usmens4yeHuUs1 onopoxHeHue npoucxodum e 200 11 pesepsyap,
n1ub0o Ha neHMoYHbIt unu wHekosblt KS mpaHcriopmep.

Takum obpasom, KS uamernbqyumenu udearnibHO UHMe2pUpyomces 8
HerpepbI8HYH Pou3800CMEEHHYIO MIUHUIO.

KARL SCHNELL (KS)

PARTNER TO THE FOOD INDUSTRY




KS BRECHER 650 /1000 / 1300
KS USMEJIBYUTEIIN 650/ 1000/ 1300

KS Brecher 650 / 1000 / 1300 KS Usmenvqyumenu 650/ 1000/ 1300
Typ 487 Tun 487

Es konnen einzelne gefrorene Blocke BO3MOXHO U3MesibYeHUe 3aMOPOXXEHHbIX
bis zu einer maximalen GroRRe von 6110K08 MaKc. pa3amepos:

Lange 1100 mm OnuHa 1100 mm

Breite 400 mm wupuHa 400 mm

Hohe 200 mm ebicoma 200 mm

zerkleinert werden.
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Technische Daten Brecher 650 Typ 487 Brecher 1000 Typ 487 Brecher 1300 Typ 487
Tex. xapakmepucmuku Nsmenbyumenu 650 Tun 487 Wsmenbyumenu 1000 Tun 487  Usmenbyumenu 1300 Tun 487
!
Brecherschachtbreite 650 mm 1000 mm 1300 mm
LLlupuHa npuemHoe2o byHKepa Umenb4umens 650 mm 1 000 mm 1 300 mm
Einlaufhohe 1910 mm 2200 mm 3010 mm
Bbicoma ripuemMHo20 omeepcmusi 1910 mm 2 200 mm 3010 mm
Auslaufhéhe 1000 mm 1300 mm 1300 mm
Bbicoma 8bixo0a 1 000 mm 1 300 mm 1 300 mm
Antrieb 30/55 kW 55 kW 55 kW
lpusod 30/55 kBm 55 kBm 55 kBm
Brecherleistung bis 6 000 kg/h bis 7 000 kg/h bis 10 000 kg/h
lMpouseodumenibHoCMb 0o 6 000 Ka/4 0o 7 000 ka/4 0o 10 000 ka/4
Gewicht 1900 kg 2200 kg 3300 kg
Bec 1900 ke 2 200 k2 3300 ke
Zahnbreite 22/44 mm 22/44 mm 44 mm
LlupuHa OpobunbHozo 3yba 22/44 mm 22/44 mm 22/44 mm
Drehzahl 68 min-1
Hacmoma epauwjeHusi 68 muH-1
Blockgrofie (LxBxH) 600 x 400 x 200 mm 900 x 400 x 200 mm 1100 x 400 x 200 mm
Pasmep 6roka ([xLLIxB) 600 x 400 x 200 mm 900 x 400 x 200 mm 1 100 x 400 x 200 mm

Standardausfiihrung 400 V/50 Hz, andere Ausfiihrungen auf Anfrage.
CmaHdapmHoe ucrioniHeHue 400 B/ 50 'y, Opyaue ucnonHeHusi no 3arnpocy.

Weitere Informationen zu den einzelnen Maschinentypen erhalten Sie auf Nachfrage. Bitte setzen Sie sich mit uns in Verbindung.

Technische Anderungen, Weiterentwicklungen und geringfiigige Abweichungen der MaRe und Ausfiihrungen behalten wir uns vor.

Bonee nodpobHyro uHghopmayuto no omoenbHbIM munam MawuH Mbi pedocmasum no Bawemy 3anpocy. Obpawatimecs K Ham.

Mbi ocmaensiem 3a coboll Ipago Ha MEXHUYECKUE USMEHEHUS!, MOOEPHU3aUUI U HEe3Ha4UMerIbHbIE OMKITOHEHUS OM Pa3aMepo8 U KOHCMPYKUUU.
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KARL SCHNELL GmbH & CoKG
Muehlstrasse 30 « Germany
D-73650 Winterbach

Tele +49(0)7181/962-0
Fax +49(0)7181/962-100 ®
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